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90% Sangiovese und 10% Colorino

430 m, Boden reich an Galestro, kalkhaltig, sehr felsig und mit mitteltiefem Profil. 
Zusammensetzung aus Schluff-Sand-Lehm. 

Ein gutes Jahr mit regelmäßigen Wetterverhältnissen. Gleichmäßig verteilte 
Niederschläge im Frühjahr und optimale Temperaturen bei der Reifung der 
Trauben.

Die alkoholische Gärung und die Maischegärung erfolgen in 
temperaturkontrollierten Stahltanks. Die Schalenmazeration wird auf über 20 Tage 
ausgedehnt, um möglichst viele Polyphenole zu extrahieren. Danach folgt eine 
Reifezeit von insgesamt 30 Monaten, davon 24 Monate in Barriques.

Farbe: Rubinrot.
Aroma: Im Vordergrund stehen die für den Sangiovese typischen Fruchtnoten von 
Amarenakirsche und reifer Pflaume. Intensive Veilchennoten, gefolgt von einem 
deutlich komplexeren Bouquet mit würzigen Anklängen von Zartbitterschokolade 
und schwarzem Pfeffer.
Verkostung: Klare Eindrücke von süßem Tabak, balsamische Noten. Ein 
ausgewogener Wein mit eleganten Tanninen, unterstützt von einer guten Säure. 
Ein anhaltender, strukturreicher Wein, der sich für eine lange Reifung eignet.

•Die Trauben stammen aus einem einzigen historischen Ruffino-Weinberg. 
•Die Herstellung ist begrenzt, wobei eine Anzahl von 15.000 Flaschen nie 
überschritten wird. Bisher wurde er nur in wirklich außergewöhnlichen Jahrgängen 
hergestellt: 2015, 2016, 2019, 2020 und 2022.

2015

97/100 Le Guide dell’Espresso (IT)
Master Medal The Drink Business Global Sangiovese Masters (UK)
90/100 Decanter (UK)
90/100 Falstaff (AT)
94/100 Wine Spectator (US)

Die Trauben stammen aus einem einzigen Weinberg des 
Weinguts Santedame in Castellina in Chianti.  


